
Commission 
Restaurant

Elior Restauration France – Manitou 
Aubinière – 22 Mai 2025

Personnes présentes: Laurent Thareau, Myriam Clément,  Wilfried Oudry,  Julie Ouvrard, Françoise Arnoux, Guillaume Fontaine, Fabien Cuvelier,  Jonathan Saillant,  Julien Richard
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1-Statistiques
Nombre de couverts moyen



1-Fréquentation globale
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22/05/2025

Mini : 393 le vendredi 11 avril
Maxi : 714 le mardi 22 avril

Avec les semaines de 3 jours, il y a eu une bonne fréquentation.



2-Animation



2-Animation
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• Le 17 avril : Escale printanière : 
• Asperge blanche ; Navarin printanier aux légumes de saisons. 

• Le 15 mai : Exploration libanaise
• Houmous, poisson à la libanaise au tahini et mouhalabieh

• Le 22 Mai : Produit en Bretagne

• En juin : Italie, Fête foraine

En complément, dans le cadre de la semaine QVCT, deux ateliers de 45 minutes animés par une nutritionniste se tiendront le mercredi 18 juin en salle Glénan. 15 personnes par session 
pourront y participer.



3-Ecoute convives



3- Écoute des convives
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- Salade bar commencé le 22 avril 2025.
- Modification de la disposition du dessert’bar pour 

intégrer les entrées



Remontées convives
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● Rupture de pain : Recuit immédiatement après constat

● Rupture de jus citron : Penser à mettre un mot pour informer les convives

● Navarin : Grammage viande limité – vigilance sur les portions (préconisation : 120 g de viande)

● Rôti de dinde : Trop cuit, et a été recyclé…

● Crèmes dessert chocolat : Peu consommées – 3 semaines pour en consommer 48.

● Entretien & équipements :

Remettre en service les fontaines à eau et l’horloge à la sortie du restaurant

Vérification des tables extérieures : Remplacer celles en mauvais état ou prévoir pour budget 2026.

● La prochaine commission aura lieu le 26 Juin à 14h00.



4-Enquête de satisfaction



4- Ecoute des convives
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Merci de votre attention


